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PIRRO VARONE

Emma a bolla

Spumante Brut @

Vino Bianco

Zona di produzione: Limitata nel comprensorio di Manduria localitaSorani
Tipologia del terreno: Terra nera, profonda, scheletrica, tufacea
Sistema di allevamento: Guyot

Sesto di impianto: mt.2.00 x 2.00

Etamedia vigneto: 12 anni

Resa media per ettaro: 70/80 quintali di uva.

Epoca di raccolta: prima decade di settembre

Tipologia di raccolta: manuale

Vinificazione: fermentazione naturale

Grado alcolico: 11% vol.

Colore: giallo verdolino - Profumo: mela e agrumi

Sapore: secco, fresco e sapido

Temperatura di servizio: 11°- 13°C

Abbinamento consigliato: data la sua versatilitagun ottimo compagno
per aperitivo o tutto pasto. Impareggiabile con molluschi.
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Production area: In the confines of the Manduria Farm in the small town
of Sorani
Soil type: black, deep skeletal, tuffaceous
Pruning system: Guyot
Layout: 2.00 x 2.00 mt.

Average vine age: 12 years

Average vyield per hectare: 70/80 tons of grapes
Harvest period: first 10 days of September
Harvest method: manual

Wine making method: natural fermentation
Grade of alcohol: 11% vol.

Color: greenish yellow - Aroma: apple and citrus
Flavor: dry, fresh and sapid

Recommended pairing: given its versatility, it is perfect for
accompanying an aperitif as well as entire meal. Unrivaled with shellfish.
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Area de produg: Limitado no distrito de Manduria Sorani localidade
Tipo de solo: terra preta, profunda, esqueldica e tufdcea
Sistema de criagb: Guyot

Sexto de planta: mt.2.00 x 2.00

Idade media dos vinhedos: 12 anos

Rendimento médio por hectare: 70/80 quintais de uvas.
Periodo de colheita: primeiros dez dias de setembro

Tipo de colegd: manual

Vinificagd: fermentagd natural

Teor Alcodico: 11% vol.

Cor: amarelo esverdeado

Perfume: made citrinos - Sabor: seco, fresco e sapid
Temperatura de servip: 11 °-13°C

Emparceiramento sugerido: dada a sua versatilidade, éum excelente
companheiro para um aperitivo ou para uma refeigb completa.
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