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Fiano Minutolo - Vendemmia Tardiva
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: Fiano di Puglia Minutolo Q)
Zona di produzione: comprensorio di Manduria localita Sorani .

Tipologia del terreno: mista di colore rosso scuro con strati tufacei di
media consistenza

Sistema di allevamento: cordone speronato

Sesto di impianto: mt. 2.00 x 1.00

Eta media vigneto: 8 anni

Resa media x ettaro: 30/40 quintali di uva

Epoca di raccolta: seconda decade di ottobre

Tipologia di raccolta; manuale - Grado alcolico: 15+4% vol.
Colore: giallo dorato - Profumo: persistente speziato aromatico
Sapore: intenso armonico

Temperatura di servizio: 8°-10° C

Abbinamento consigliato: formaggi stagionati,
erborinati, pasta di mandorle, meditazione

Fiano Minutolo - late harvest <P
Salento Indicazione Geografica Protetta | <

Grape: Fiano Minutolo from Puglia

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: dark red earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: long-length vertical grate structure

Support system: mt. 2.00 X 1.00 - Vineyard average age: 8 years
Average production / hectare: 30/40 quintals of grapes

Vintage: second decade of october - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 15+4% vol Color: golden yellow

Bouquet: persistent, well defined spicy hints

Taste: intense and harmonic flavor -

Serving temperature (celsius): 8—°-10-° C

Recommended: seasoned cheese, green mold,

almond paste, meditation
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Fiano Minutolo - coolheita tardia (4
Casta: Fiano di Puglia Minutolo - Salento Indicacdo Geografico Protegido
Zona de producdo: perimetro de Manduria, localidade de Sorani

Tipo de solo: misto, de coloragdo vermelho escuro,
com camadas tufosas de consisténcia média

Sistema de conducao: corddo esperonado

Espacamento: 2m x 1m - Idade média do vinhedo: 8 anos
Rendimento médio por hectare: 30/40 quintais de uva

Periodo de colheita: segunda dezena de outubro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 15+4% vol.

Cor: amarelo dourado - Aroma: persistente, aromatico, especiarias
Sabor: intenso, harménico - Temperatura de servigo: 8°-10° C

Gombinagéo recomendada: queijos curados, queijos com ervas finas,
marzipd, meditagdo
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