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Primitivo di Manduria
Denominazione Origine Protetta

Vitigno: Primitivo 100% Pasiaggio in legno O
Zona di produzione: limitata nel comprensorio di Manduria o
localita Sorani

Tipologia del terreno: terra nera mista con strati tufacei di
media consistenza

Sistema di allevamento: alberello appoggiato

Sesto di impianto: mt.1.90x1.20

Eta media vigneto: 60 anni circa

Resa media per ettaro: 50/60 quintali di uva

Epoca di raccolta: prima decade di settembre
Tipologia di raccolta: manuale grado alcolico: 15% vol.
Colore: rosso rubino con riflessi granato

Profumo: confettura di mirtilli, tamarindo, note balsamiche
Sapore: elegante, vellutato, armonico

Temperatura di servizio: 15°- 18° ¢

Abbinamento consigliato: lasagne, carni rosse

Grape: Primitivo 100% - Name d’Origin Protected
Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: black earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: supported alberello

Support system: mt.1.90x1.20

Vineyard average age: 60 years

Average production / hectare: 50/60 quintals of grapes

Vintage: first decade of September - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 15% vol. - Color: ruby red with garnet reflections.

Bouquet: outstanding bilberry, tamarind, herbal hints.

Taste: elegant, harmonious and velvety.

Serving temperature (celsius): 15—-°-18—° ¢

Recommended: lasagne, red meat
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Uva: Primitivo 100% - Denominacéo de Origem Protegido

Zona de producdo: limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: terra preta mista com camadas de tufo de consisténcia média
Sistema de cultivo: gobelet sustentado

Densidade de plantio: 1,90m x 1,20m

Idade média do vinhedo: cerca de 60 anos

Rendimento médio por hectare: 50/60 quintais de uva

Periodo de colheita: dez primeiros dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 15% vol.

Cor: vermelho rubi com reflexos granada

Aroma: geléia de mirtilos, tamarindo, notas balsamicas

Sabor: elegante, aveludado, harménico - Temperatura de servigo: 15°-18°
Combinac&o recomendada: lasanhas, carnes vermelhas
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