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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

Firmo Varove

Primitivo di Manduria
Denominazione Origine Protetta

Vitigno: Primitivo 100%
Zona di produzione: limitata nel comprensorio di Manduria
localita Sorani

Tipologia del terreno: terra nera mista con strati tufacei di
media consistenza

Sistema di allevamento: alberello appoggiato

Sesto di impianto: mt.1.90x1.20

Eta media vigneto: 60 anni circa

Resa media per ettaro: 50/60 quintali di uva

Epoca di raccolta: prima decade di settembre
Tipologia di raccolta: manuale Grado alcolico: 15% vol.
Colore: rosso rubino con riflessi granato

Profumo: confettura di mirtilli, tamarindo, note balsamiche
Sapore: elegante, vellutato, armonico

Temperatura di servizio: 15°- 18° ¢

Abbinamento consigliato: lasagne, carni rosse

Grape: Primitivo 100% - Name d’Origin Protected
Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: black earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: supported alberello

Support system: mt.1.90x1.20

Vineyard average age: 60 years

Average production / hectare: 50/60 quintals of grapes

Vintage: first decade of September - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 15% vol. - Color: ruby red with garnet reflections.

Bouquet: outstanding bilberry, tamarind, herbal hints.

Taste: elegant, harmonious and velvety.

Serving temperature (celsius): 15-°-18-° ¢

Recommended: lasagne, red meat

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07
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Uva: Primitivo 100% - Denominagéo de Origem Protegido

Zona de producdo: limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: terra preta mista com camadas de tufo de consisténcia média
Sistema de cultivo: gobelet sustentado

Densidade de plantio: 1,90m x 1,20m

Idade média do vinhedo: cerca de 60 anos

Rendimento médio por hectare: 50/60 quintais de uva

Periodo de colheita: dez primeiros dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 15% vol.

Cor: vermelho rubi com reflexos granada

Aroma: geléia de mirtilos, tamarindo, notas balsamicas

Sabor: elegante, aveludado, harmonico - Temperatura de servigo: 15°-18°
Combinacéo recomendada: lasanhas, carnes vermelhas

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

SCIROCCO

Sorani
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: negramaro 100%

Zona di produzione: Limitata nel comprensorio di Manduria
localita Sorani

Tipologia del terreno: Terra nera, profonda, scheletrica, tufacea
Sistema di allevamento: pergola-tendone
Sesto di impianto: mt.2.00 x 2.00

Eta media vigneto: 30 anni

Resa media x ettaro: 80/90 quintali di uva.
Epoca di raccolta: ultima decade di settembre
Tipologia di raccolta: manuale

Grado alcolico: 13% vol.

Colore: rosa cerasuolo

Profumo: rosa canina e fragoline

Sapore: secco, fresco e sapido

Temperatura di servizio: 11°-13° C

Abbinamento consigliato: data la sua versatilita & un ottimo
compagno per tutto il pasto. Impareggiabile con il brodetto di pesce.

Grape: Negroamaro 100% - Salento Indication Geographical Protected —
Production area: | limited in Manduria district, nearby
the town of Sorani Soil type: black earth, deep, skeletal, tufaceous.

Vine growing type: pergola Support system: mt. 2.00 X 2.00 mt.
Vineyard average age: 30 years

Average production / hectare: 80/90 quintals of grapes

Vintage: last decade of September

Grape harvesting method: manual

Alcohol: 13% vol Color: intense rose

Bouquet: rose hips and wild strawberry

Taste: dry, fresh and savoury

Serving temperature (celsius): 11-°-13-°C

Recommended: high versatility allows this wine to go along the whole
meal, incredible with fish consommé

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07
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Casta: 100% negroamaro - Salento Indicagéo Geografico Protegido ——

Zona de producao: Limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: Terra preta profunda, litossolo, tufo

Sistema de conducéo: latada

Espacamento: 2m x 2m - Idade média do vinhedo: 30 anos
Rendimento médio por hectare: 80/90 quintais de uva.
Periodo de colheita: dez ultimos dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 13% vol.

Cor: rosa cereja - Aroma: rosa mosqueta e morango silvestre
Sabor: seco, fresco e saboroso

Temperatura de servigo: 11°-13° C

Combinagao recomendada: devido a sua versatilidade, € um 6timo
acompanhamento para a inteira refeic&o. Inigualavel com caldo de peixe.

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

GRECALE

Sorani
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: malvasia bianca 100%

Zona di produzione: limitata nel comprensorio di
Manduria localita Sorani

Tipologia del terreno: medio impasto con strati di roccia tufacea
Sistema di allevamento: pergola/ tendone

Sesto di impianto: mt. 2.00 x 2.00

Eta media vigneto: 30 anni

Resa media per ettaro: 90/95 quintali di uva

Epoca di raccolta: seconda e terza decade di settembre
Tipologia di raccolta; manuale Grado alcolico: 12% vol.

Colore: giallo paglierino tendente al dorato

Profumo: gradevolmente fruttato

Sapore: secco, fresco, sapido con finale piacevolmente amarognolo
Temperatura di servizio: 8°-10° C

Abbinamento consigliato: carni bianche in genere con
preparazioni non elaborate

Grape: Malvasia bianca 100% - Salento Indication Geographical Protected -
Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: medium-texture with layers of tufaceous rock

Vine growing type: pergola, marquee

Support system: mt. 2.00 X 2.00

Vineyard average age: 30 years

Average production / hectare: 90/95 quintals of grapes

Vintage: second and third decade of September

Grape harvesting method: manual

Alcohol: 12% vol Color: straw yellow with golden shades

Bouquet: delightful fruity aroma

Taste: fresh, dry with a pleasant bitter aftertaste

Serving temperature (celsius): 8—°-10-° C

Recommended with white meat and simple cuisine

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

GRECALE
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Casta: 100% malvasia bianca

Zona de producdo: Limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: textura média com camadas de rocha tufosa
Sistema de conducdo: latada

Espagamento: 2m x 2m

Idade média do vinhedo: 30 anos

Rendimento médio por hectare: 90/95 quintais de uva

Periodo de colheita: segunda/terceira dezena de setembro

Tipo de colheita: manual

Teor alcodlico: 12% vol. - Cor: amarelo palha tendente ao dourado
Aroma: agradavelmente frutado - Sabor: seco, fresco, saboroso,
com um final ligeiramente amargo mas prazeroso

Temperatura de servigo: 8°-10° C

Combinacéo recomendada: carnes brancas em geral preparadas
em modo simples

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com



CASA VECCHIA

Sorani
Denominazione Origine Protetta

Vitigno: Primitivo 100%
Zona di produzione: limitata nel comprensorio di Manduria
localita Sorani

Tipologia del terreno: terra nera mista con strati tufacei di
media consistenza

Sistema di allevamento: alberello appoggiato

Sesto di impianto: mt.1.90x1.20

Eta media vigneto: 15 anni circa

Resa media per ettaro: 70/80 quintali di uva

Epoca di raccolta: prima decade di settembre

Tipologia di raccolta: manuale Grado alcolico: 14/14,5% vol.
Colore: rosso rubino con riflessi granato

Profumo: confettura di mirtilli, tamarindo, note balsamiche
Sapore: elegante, vellutato, armonico

Temperatura di servizio: 15°-18° ¢

Abbinamento consigliato: lasagne, carni rosse

Grape: Primitivo 100% - Name d’Origin Protected

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: black earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: supported alberello

Support system: mt.1.90x1.20

Vineyard average age: 15 years

Average production / hectare: 70/80 quintals of grapes

Vintage: first decade of September - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 14/14,5% vol. - Color: ruby red with garnet reflections.
Bouquet: outstanding bilberry, tamarind, herbal hints.

Taste: elegant, harmonious and velvety.

Serving temperature (celsius): 15-°-18=° ¢

Recommended: lasagne, red meat

l] CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI

DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07 via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
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Uva: Primitivo 100% - Denominacéo de Origem Controlada

Zona de producao: limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: terra preta mista com camadas de tufo de
consisténcia média

Sistema de cultivo: gobelet sustentado

Densidade de plantio: 1,90m x 1,20m

Idade média do vinhedo: cerca de 15 anos

Rendimento médio por hectare: 70/80 quintais de uva

Periodo de colheita: dez primeiros dias de setembro

Tipo de colheita: manual

Teor alcoolico: 14/14,5% vol. - Cor: vermelho rubi com reflexos granada
Aroma: geléia de mirtilos, tamarindo, notas balsamicas

Sabor: elegante, aveludado, harménico - Temperatura de servigo: 15°-18°
Combinacéo recomendada: lasanhas, carnes vermelhas
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

Artu

Rosato Frizzante

Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: negramaro 100%

Zona di produzione: Limitata nel comprensorio di Manduria localita Sorani
Tipologia del terreno: Terra nera, profonda, scheletrica, tufacea
Sistema di allevamento: pergola-tendone

Sesto di impianto: mt.2.00 x 2.00

Eta media vigneto: 30 anni

Resa media per ettaro: 80/90 quintali di uva.

Epoca di raccolta: ultima decade di settembre

Tipologia di raccolta: manuale

Vinificazione: fermentazione naturale

Grado alcolico: 12,5% vol.

Colore: rosa cerasuolo

Profumo: rosa canina e fragoline

Sapore: secco, fresco e sapido

Temperatura di servizio: 11°-13° C

Abbinamento consigliato: data la sua versatilita & un ottimo compagno
per tutto il pasto. Impareggiabile con il brodetto di pesce.

Negroamaro sparkling rosé

Grape: Negroamaro 100% - Salento Indication Geographical Protected
Production area: | limited in Manduria district, nearby

the town of Sorani Soil type: black earth, deep, skeletal,tufaceous.

Vine growing type: pergola Support system: mt. 2.00 X 2.00 mt.
Vineyard average age: 30 years

Average production / hectare: 80/90 quintals of grapes

Vintage: last decade of September - Grape harvesting method: manual
Winemaking: natural fermentation - Alcohol: 12,5% vol Color: intense rose
Bouquet: rose hips and wild strawberry

Taste: dry, fresh and savoury

Serving temperature (celsius): 11-°-13-°C

Recommended: high versatility allows this wine to go along the whole
meal, incredible with fish consommé

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
www.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED

gl UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07
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Negroamaro espumante rosé
Casta: 100% negroamaro - Salento Indicacdo Geografico Protegido

Zona de producdo: Limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: Terra preta profunda, litossolo, tufo

Sistema de condugcéo: latada - Espagamento: 2m x 2m

Idade média do vinhedo: 30 anos

Rendimento médio por hectare: 80/90 quintais de uva.

Periodo de colheita: dez Ultimos dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Vinificagdo: fermentagéo natural

Teor alcodlico: 12,5% vol.

Cor: rosa cereja - Aroma: rosa mosqueta e morango silvestre

Sabor: seco, fresco e saboroso - Temperatura de servigo: 11°-13° C

Combinagéo recomendada: devido a sua versatilidade, € um otimo
acompanhamento para a inteira refeicéo. Inigualavel com caldo de peixe.

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
www.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

LE VIGNE RARE

Rosso Salento
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: Grisola
éona di produzione: limitata nel comprensorio di Manduria, localita
orani

Tipologia del terreno: terra nera profonda poggiata su strati di roccia
tufacea

Sistema di allevamento: spalliera — cordone speronato

Sesto di impianto: mt. 2.00 x 1.00

Eta media vigneto: 8 anni

Resa media x ettaro: 80/90 quintali di uva

Epoca di raccolta: ultima decade di settembre

Tipologia di raccolta; manuale Grado alcolico: 13.5% vol.

Colore: rosso rubino con riflessi violacei

Profumo: more, lamponi, ciliegia con sentori di viola e note speziate
Sapore: lievemente tannico, armonioso, speziato.

Temperatura di servizio: 18°-20° C

Abbinamento consigliato: carrello di bolliti con salse; formaggi di fossa

Grape: Grisola - Salento Indication Geographical Protected

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: deep black earth laying on tufaceous rock

Vine growing type: espalier, long-length vertical grate structure
Support system: mt. 2.00 X 1.00 - Vineyard average age: 8 years
Average production / hectare: 80/90 quintals of grapes

Vintage: last decade of September

Grape harvesting method: manual

Alcohol: 13.5% vol Color: ruby red with violet reflections

Bouquet: full-blackberry, raspberry and red cherry, with violet aroma
and spicy hints

Taste: soft tannins, harmonious and spicy finish
Serving temperature (celsius): 18-°-20-° C
Recommended with meat stews, fine aged cheese

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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Rosso Salento - Salento Indicacdo Geografico Protegido
Casta: Grisola

Zona de producao: Limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: terra preta profunda sobre em camadas de rocha tufosa
Sistema de conducdo: espaldeira — corddo esporonado

Espacamento: 2m x 1m - Idade média do vinhedo: 8 anos

Rendimento médio por hectare: 80/90 quintais de uva

Periodo de colheita: dez ultimos dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 13.5% vol.

Cor: vermelho rubi com reflexos violeta

Aroma: amoras, framboesas, cerejas, toques de violeta e notas de especiarias
Sabor: taninos leves, harmonioso, especiarias.

Temperatura de servigo: 18°-20° C

Combinagao recomendada: carnes mistas cozidas com molhos;
queijos de fossa

l] CAMPAGNA FINANZIATA Al SENS
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LE VIGNE RARE

Bianco Salento
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: Fiano di Puglia Minutolo
Zona di produzione: comprensorio di Manduria localita Sorani

Tipologia del terreno: mista di colore rosso scuro con strati tufacei di
media consistenza

Sistema di allevamento: cordone speronato
Sesto di impianto: mt. 2.00 x 1.00

Eta media vigneto: 8 anni

Resa media x ettaro: 70/80 quintali di uva
Epoca di raccolta: seconda decade di settembre
Tipologia di raccolta: manuale

Grado alcolico: 13% vol.

Colore: giallo paglierino

Profumo: persistente speziato aromatico
Sapore: intenso armonico

Temperatura di servizio: 8°-10° C

White Salento - Salento Indication Geographical Protected

Grape: Fiano Minutolo from Puglia

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: dark red earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: long-length vertical grate structure

Support system: mt. 2.00 X 1.00 - Vineyard average age: 8 years
Average production / hectare: 70/80 quintals of grapes

Vintage: second decade of September

Grape harvesting method: manual

Alcohol: 13% vol Color: straw yellow

Bouquet: persistent, well defined spicy hints

Taste: intense and harmonic flavor. -

Serving temperature (celsius): 8—°-10-° C

l] CAMPAGNA FINANZIATA Al SENS
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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07
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Bianco Salento - Salento Indicagdo Geogréfico Protegido
Casta: Fiano di Puglia Minutolo
Zona de producdo: perimetro de Manduria, localidade de Sorani

Tipo de solo: misto, de coloragéo vermelho escuro, com camadas tufosas de
consisténcia média

Sistema de condugéo: corddo esporonado

Espacamento: 2m x 1m

Idade média do vinhedo: 8 anos

Rendimento médio por hectare: 70/80 quintais de uva
Periodo de colheita: segunda dezena de setembro

Tipo de colheita: manual

Teor alcodlico: 13% vol. - Cor: amarelo palha

Aroma: persistente, aromatico, especiarias

Sabor: intenso, harménico - Temperatura de servigo: 8°-10° C

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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Primitivo di Manduria - Dolce Naturale
Denominazione Origine Protetta

Vitigno: Primitivo 100%

Zona di produzione: Limitata nel comprensorio di

Manduria localita Sorani

Tipologia del terreno: Terra nera mista con strati tufacei di media consistenza
Sistema di allevamento: Alberello appoggiato

Sesto di impianto: Mt.1.90 x 1.20

Eta media vigneto: 30 anni circa

Resa media x ettaro: 30/40 quintali di uva

Epoca di raccolta: Terza decade di settembre

Tipologia di raccolta: Manuale - Grado alcolico: 15,5+4% vol.
Colore: Rosso rubino con riflessi granato

Profumo: Confettura di mirtilli, tamarindo, note balsamiche

Sapore: Elegante, vellutato, armonico

Temperatura di servizio: 15°-18° ¢

Abbinamento consigliato: cioccolata, pasta di mandorle meditazione

Sweet Wine - Name d’Origin Protected

Grape: Primitivo 100%

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: black earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: supported alberello

Support system: mt.1.90 X 1.20 - Vineyard average age: 30 years
Average production / hectare: 30/40 quintals of grapes

Vintage: third decade of September - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 15,5+4% vol. Color: ruby red with garnet reflections.
Bouquet: outstanding bilberry, tamarind, herbal hints.

Taste: elegant, harmonious and velvety.

Serving temperature (celsius): 15—-°-18=° ¢

Recommended chocolate, almond paste, meditation

l] CAMPAGNA FINANZIATA Al SENS
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Primitivo di Manduria - Doce Natural

Casta: 100% Primitivo - Denominacgdo de Origem Protegido

Zona de producdo: Limitada ao perimetro de Manduria, localidade de Sorani
Tipo de solo: Terra preta mista sobre camadas de rocha tufosa

Sistema de condugéo: Gobelet apoiado - Espagamento: 1.90m x 1.20m
Idade média do vinhedo: cerca de 30 anos

Rendimento médio por hectare: 30/40 quintais de uva

Periodo de colheita: Dez Ultimos dias de setembro

Tipo de colheita: Manual - Teor alcodlico: 15,5+4% vol.

Cor: Vermelho rubi com reflexos granada

Aroma: Geléia de mirtilos, tamarindo, notas balsamicas

Sabor: Elegante, aveludado, harmdnico

Temperatura de servigo: 15°-18° ¢

Combinagéo recomendada: chocolate, marzipd, meditagdo

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
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Fiano Minutolo - Dolce Naturale
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: Fiano di Puglia Minutolo
Zona di produzione: comprensorio di Manduria localita Sorani

Tipologia del terreno: mista di colore rosso scuro con strati tufacei di
media consistenza

Sistema di allevamento: cordone speronato

Sesto di impianto: mt. 2.00 x 1.00

Eta media vigneto: 8 anni

Resa media x ettaro: 30/40 quintali di uva

Epoca di raccolta: seconda decade di ottobre

Tipologia di raccolta; manuale - Grado alcolico: 15+4% vol.
Colore: giallo dorato - Profumo: persistente speziato aromatico
Sapore: intenso armonico

Temperatura di servizio: 8°-10° C

Abbinamento consigliato: formaggi stagionati,
erborinati, pasta di mandorle, meditazione

Sweet Natural - Salento Indication Geographical Protected

Grape: Fiano Minutolo from Puglia

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: dark red earth mixed with medium consistency tufaceous layers.
Vine growing type: long-length vertical grate structure

Support system: mt. 2.00 X 1.00 - Vineyard average age: 8 years
Average production / hectare: 30/40 quintals of grapes

Vintage: second decade of october - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 15+4% vol Color: golden yellow

Bouquet: persistent, well defined spicy hints

Taste: intense and harmonic flavor -

Serving temperature (celsius): 8—°-10-° C

Recommended: seasoned cheese, green mold,

almond paste, meditation
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Fiano Minutolo - Doce Natural
Casta: Fiano di Puglia Minutolo - Salento Indicacéo Geografico Protegido
Zona de produgdo: perimetro de Manduria, localidade de Sorani

Tipo de solo: misto, de coloragéo vermelho escuro,
com camadas tufosas de consisténcia média

Sistema de conducao: corddo esperonado

Espacamento: 2m x 1m - Idade média do vinhedo: 8 anos
Rendimento médio por hectare: 30/40 quintais de uva

Periodo de colheita: segunda dezena de outubro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 15+4% vol.

Cor: amarelo dourado - Aroma: persistente, aromatico, especiarias
Sabor: intenso, harmdnico - Temperatura de servigo: 8°-10° C

Combinagéo recomendada: queijos curados, queijos com ervas finas,
marzipa, meditagao

l] CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI

DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07 via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
DR PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39

UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07 www.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com




il
(]

CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

TERRE NERE

Sorani
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: negramaro 100%
Zona di produzione: limitata nel comprensorio di

Manduria localita sorani

Tipologia del terreno: terra nera profonda, poggiata su strati di roccia tufacea
Sistema di allevamento: pergola, tendone

Sesto di impianto: mt. 2.00 x 2.00

Eta media vigneto: 30 anni

Resa media x ettaro: 80/90 quintali di uva

Epoca di raccolta: ultima decade di settembre

Tipologia di raccolta: manuale

Grado alcolico: 13% vol. - Colore: rosso rubino con riflessi violacei

Profumo: more, marasca, piccoli frutti di sottobosco, speziato

Sapore: armonioso, speziato, lievemente tannico

Temperatura di servizio: 18°-20° ¢

Abbinamento consigliato: lasagnetta al ragout o stinco
di maiale con gelatina alle more

Grape: Negroamaro 100% - Salento Indication Geographical Protected
Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: deep black earth laying on tufaceous rock

Vine growing type: pergola, marquee - Support system: mt. 2.00 X 2.00
Vineyard average age: 30 years

Average production / hectare: 80/90 quintals of grapes

Vintage: last decade of September - Grape harvesting method: manual
Alcohol: 13% vol. - Color: ruby red with violet reflections

Bouquet: blackberry, small red berries, cherry, with spicy hints

Taste: soft tannins, harmonious, spicy

Serving temperature (celsius): 18-°-20-° C

Recommended with lasagnette with meat sauce, pork with blackberry jelly

via Senatore Lacaita, 90 - 74024 Manduria (TA)
Tel. +39.339.742.90.98 - Fax +39.099.220.99.39
WWw.pirrovarone.com - info@pirrovarone.com
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Casta: 100% negroamaro - Salento Indicagdo Geogréafico Protegido ——

Zona de producdo: Limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: terra preta, profunda, sobre camadas de rocha tufosa

Sistema de condugdo: latada

Espagamento: 2m x 2m - Idade média do vinhedo: 30 anos

Rendimento médio por hectare: 80/90 quintais de uva

Periodo de colheita: dez Ultimos dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 13% vol.

Cor: vermelho rubi com reflexos violeta

Aroma: amoras, amarenas, pequenas frutas vermelhas silvestres, especiarias
Sabor: harmonioso, especiarias, taninos leves

Temperatura de servigo: 18°-20° ¢

Combinagao recomendada: lasanha a bolonhesa ou joelho de
porco com gelatina de amoras
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PIRRO VARONE Societa Agricola srl

Via Senatore Lacaita, 90
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Codice Fiscale e Partita IVA: 10110480018
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Organic certification by Ethical and Environmental Certification Institute

The information contained in this publication is correct at the time of going to press.





