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CAMPAGNA FINANZIATA Al SENSI
DEL REGOLAMENTO CE N. 1234/07

PROMOTIONAL ACTIVITIES FINANCED
UNDER REGULATION CE N. N. 1234/07

Rosso Salento
Salento Indicazione Geografica Protetta

Vitigno: Grisola )
Zona di produzione: limitata nel comprensorio di Manduria, localita
Sorani

Tipologia del terreno: terra nera profonda poggiata su strati di roccia
tufacea

Sistema di allevamento: spalliera — cordone speronato

Sesto di impianto: mt. 2.00 x 1.00

Eta media vigneto: 8 anni

Resa media x ettaro: 80/90 quintali di uva

Epoca di raccolta: ultima decade di settembre

Tipologia di raccolta: manuale Grado alcolico: 13.5% vol.

Colore: rosso rubino con riflessi violacei

Profumo: more, lamponi, ciliegia con sentori di viola e note speziate
Sapore: lievemente tannico, armonioso, speziato.

Temperatura di servizio: 18°-20° C

Abbinamento consigliato: carrello di bolliti con salse; formaggi di fossa

P

Grape: Grisola - Salento Indication Geographical Protected - )

Production area: limited in Manduria district, nearby the town of Sorani
Soil type: deep black earth laying on tufaceous rock

Vine growing type: espalier, long-length vertical grate structure
Support system: mt. 2.00 X 1.00 - Vineyard average age: 8 years
Average production / hectare: 80/90 quintals of grapes

Vintage: last decade of September

Grape harvesting method: manual

Alcohol: 13.5% vol Color: ruby red with violet reflections

Bouquet: full-blackberry, raspberry and red cherry, with violet aroma
and spicy hints

Taste: soft tannins, harmonious and spicy finish
Serving temperature (celsius): 18—°-20-° C
Recommended with meat stews, fine aged cheese
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Rosso Salento - Salento Indicagdo Geografico Protegido
Casta: Grisola '

Zona de producdo: Limitada ao perimetro de Manduria,
localidade de Sorani

Tipo de solo: terra preta profunda sobre em camadas de rocha tufosa
Sistema de conducéo: espaldeira — cord@o esporonado

Espacamento: 2m x 1m - Idade média do vinhedo: 8 anos

Rendimento médio por hectare: 80/90 quintais de uva

Periodo de colheita: dez ultimos dias de setembro

Tipo de colheita: manual - Teor alcodlico: 13.5% vol.

Cor: vermelho rubi com reflexos violeta

Aroma: amoras, framboesas, cerejas, toques de violeta e notas de especiarias
Sabor: taninos leves, harmonioso, especiarias.

Temperatura de servigo: 18°-20° C

Combinagéo recomendada: carnes mistas cozidas com molhos;
queijos de fossa
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